



 BISCOTTONI CON CIOCCOLATO E PINOLI

Ingredienti
     260gr di farina 00 biologica
     2 uova grandi biologiche
     1 pizzico di sale
     100 gr di cioccolato fondente a pezzetti
     100 gr di pinoli
     150 gr di zucchero di canna
     125 gr di burro
     2 cucchiaini di lievito per dolci
     Corn Flakes
     zucchero a velo
 
Procedimento
In una ciotola capiente lavorare, con le fruste, lo zucchero e le uova fino a che il composto diventa spumoso. Aggiungere il burro ammorbidito, la farina mescolata in precedenza con il lievito, i pinoli ed il cioccolato. Amalgamare bene il tutto, mettere un foglio di carta forno su una teglia e con un cucchiaio prelevare delle piccole porzioni di impasto (circa metà cucchiaio) e passarle nei Corn Flakes, avendo cura di ricoprirli completamente. Metterli sulla carta forno, ben distanziati tra loro, e infornare a forno preriscaldato per 15-20 minuti a 180° (nella parte alta del forno). Con un colino spolverare di zucchero a velo.
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